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Vorspeisen
Hausgemachte 

Kürbiscremesuppe
Teller    Fr. 7.--
Portion  Fr. 8.50

Nüsslisalat mit Ei
Fr. 8.50
Rehpfeffer

mit Spätzli, Rotkraut,  Maronis,  Backofenapfel

mit Preiselbeeren, Traubengarnitur, Tellerservice


Fr. 28.--
Rehgeschnetzeltes an Wildrahmsauce

mit Spätzli, Rotkraut,  Maronis,  Backofenapfel

mit Preiselbeeren, Traubengarnitur, Tellerservice


Fr. 29.50
Rehschnitzel

mit Spätzli, Rotkabis,  Rosenkohl, Traubengarnitur,
Beilagen: Maronis, Backofenapfel und Rotweinbirne

mit Preiselbeeren, Kürbisgemüse, Pastetchen mit
Eierschwämmen  und  Wildrahmsauce



Fr. 35.—

                          Vegetarisch:

Bunter Herbstteller

mit Spätzli, Rotkraut, Rosenkohl, Traubengarnitur
Beilagen: Maronis, Backofenapfel und Rotweinbirne

mit Preiselbeeren, Kürbisgemüse,  Pastetchen mit
Eierschwämmen und Wildrahmsauce




Fr. 23.—

Käsespätzl1
Spätzli mit Käse überbacken, 
Röstzwiebeln, dazu eine Portion Apfelmus



Fr. 18.—
Herkunftsland Wild = EU
Herbst-/


Wildkarte
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