stkarte

Vorspeisen:

Hausgemachte Kurbiscremesuppe
Teller Fr.7.--
Portion Fr. 8.50

Nusslisalat mit Ei Fr. 8.50

Refipfeffer
mit Spatzli, Rotkabis, Rosenkohl, Rotweinbirne mit
Preiselbeeren, Maronis, Traubengarnitur Fr. 28.—

Rehgeschnetzeltes an ‘Wildrahmsauce
mit Spatzli, Rotkabis, Rosenkohl, Rotweinbirne mit
Preiselbeeren, Maronis, Traubengarnitur Fr. 30.—

Rehschnitzel

garniert mit Wild-Rahmsauce, Eierschwammli,

Spatzli, Rosenkohl, Rotweinbirne mit mit Preiselbeeren,

Maronis, Traubengarnitur Fr. 34.--

Jagerspdtzli

Spatzli mit Kase-Rahmsauce, Speckwdrfeli,

Champignos, Schinkenstreifen und

Rdstzwiebeln, im Ofen gratiniert

dazu eine Portion Apfelmus Fr.22.—

Vegetarisch:

Bunter Herbstteller

mit Spatzli, roter Rotkabis, Rosenkonhl,

Maronis, Backofenapfel mit Preiselbeeren,

Pastetchen mit Eierschwadmmen und Wild-

Rahmsauce, Rotweinbirne, Traubengarnitur Fr.24.—

Vegispdtzli
Spatzli mit Kdse-Rahmsauce, Rostzwiebeln,
im Ofen gratiniert dazu eine Portion Apfelmus

Fr. 20.—
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